CURSO DE FORMACION

La norma BRCGS FOOD SAFETY V.9, refuerza
requisitos relacionados con la cultura de
inocuidad alimentaria, el Codex y los equipos.

Objetivos del curso

Conocer como adecuar el sistema ala
nueva version normativa BRCGS FOOD
SAFETY V8.

Conocer el proceso de auditorfa interna
contra la norma BRCGS FOOD SAFETY V.S,

Dirigido a
Profesionales vy técnicos del sector
agroalimentario.
Ingenieros Técnicos Agricolas.

Responsables de calidad y personal técnico
de empresas agroalimentarias.

Consultores y Auditores de Sistemas de
(Calidad.

Profesionales y asesores que deseen
desempefiarse como implementadores de
normas especiales.

Técnicos de organismos publicos y privados.

Productores vinculados con la industria
agroalimentaria.

Programa

Médulo 1: Origen, Evolucién y Novedades
de la Norma BRCGS FOOD SAFETY V.9.

Alcance y campo de aplicacion de la norma
BRCGS FOOD SAFETY

Novedades de la nueva version
Médulo 2: Norma BRCGS V.9.
Protocolo de la norma
Compromiso de la direccién
Plan de inocuidad alimentaria- APPCC
Gestién de proveedores respecto al fraude
Auditorfas internas
Food defence
Alérgenos

Sistema de gestion de la calidad y la
inocuidad alimentaria

Control de producto
Control de proceso
Personal

Alto riesgo, alto cuidado y ambiente de alto

Ccuidado
Requisitos para productos comercializados
(asos practicos
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Mddulo 3: Certificacion BRCGS FOOD
SAFETY V.9.

El protocolo de auditoria interna contra
BRCGS food Safety vO.

Comparacion de lanorma BRCGS V9 con la
norma IFS.

Comparacion de la norma BRCGS V9 con la
norma IS0 22000.

Comparacion de lanorma BRCGS V9 con la
norma FSSC 22000.

Detalles del curso

Modalidad: Presencial y en remoto online
(streaming)

Duracién; 1 dia (8 horas)

PARA MAS INFORMACION
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