CURSO DE FORMACION

ACREDITACION CQI - IRCA

Objetivos del curso

Describir el propdsito fundamental de un
SGIA, asi como los principios, procesos y
técnicas utilizadas para la evaluacién y
gestion de los riesgos de inocuidad de los
alimentos, incluida la importancia de estos
para los auditores de SGIA

Explicar el proposito, el contenido v la
interrelacion de la FSSC22000 v6 v los
requisitos de un sistema de gestion de
inocuidad alimentaria para su correcto
desarrollo en la industria alimentaria; asi
como una vision del marco legislativo
relevante para un SGIA

Explicar la funcién de un auditor/auditor
lider para planificar, llevar a cabo, informar
y hacer un seguimiento de una auditoria
FSSC22000 acuerdo con la norma ISO
19011:2018

Interpretar los requisitos de la norma
FSSC22000 v6 en el contexto de una
auditoria del SGIA de Ia organizacion

Planificar, emprender e informar una
auditorfa de un SGIA de acuerdo con la
norma IS0 19011.2018

Programa

Aspectos histdricos v sociales de la salud
publicay la inocuidad alimentaria

Normas v directrices de IA aplicables

Marcos, protocolos v reglamentos
internacionales para la inocuidad
alimentaria

Microbiologia alimentaria general, buenas
practicas de higiene, inocuidad alimentaria

Descripcion general de la FSSC
1SO22000; 2018

Proceso de auditoria y planificacion
Listas de verificacion

Reunién de apertura

Técnicas de auditoria

Identificacion de NC y acciones correctivas
Informe de auditorfa y reunién de cierre
Como auditar la competencia

Gestién y Comunicaciones

Auditoria de procesos y valor agregado

Convertirse en un auditor certificado por el
IRCA
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Dirigido a

Este curso esta dirigido a expertos en
inocuidad alimentaria, tales como técnicos
de calidad y consultores en inocuidad
alimentaria que quieran profundizar en
técnicas de auditorfa, asf como en los
requisitos de FSSC22000. El curso les
permite evaluar de forma efectiva la
idoneidad del disefio, la implementacion y la
mejora del sistema de gestion de Inocuidad
alimentaria de una organizacién de la
industria alimentaria segiin FSSC22000 de
acuerdo con lanorma SO 19011,

Detalles del curso

Modalidad: Presencial y en remoto online
(streaming)

Duracién: 40 horas (5 dias)
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